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MONITOREO MICROBIOLOGICO DE
AMBIENTES Y SUPERFICIES EN PLANTAS DE
PRODUCCION DE ALIMENTOS

La contaminacién microbiolégica ambiental es uno
de los principales riesgos ocultos en las plantas de
produccion de alimentos. Superficies, equipos, aire y
manipuladores pueden convertirse en fuentes de
contaminacion cruzada si no se controlan mediante
un programa de monitoreo  microbiolégico
técnicamente disefiado, ejecutado e interpretado.

Este curso ha sido desarrollado para capacitar a
profesionales del sector alimentario en Ia
planificaciéon, ejecucion e interpretacion del
monitoreo  microbiolégico de ambientes vy
superficies, alineado con los requisitos regulatorios.

¢Qué aprenderas? Dirigido a:

Profesionales de calidad e inocuidad
alimentaria

e Jefes y supervisores de planta

e Analistas y responsables de

e Diseflar un programa de monitoreo
microbiologico

e |dentificar zonas de riesgo (zonificacidon
higiénica) y definir puntos criticos de

muestreo en plantas de alimentos. IaboraFono . ' ‘
. . . . . [ J
e Seleccionar microorganismos indicadores y Plrofe5|onales afines a la industria de
alimentos

patégenos ambientales segun el tipo de
proceso y producto.

e Aplicar correctamente métodos de muestreo
en superficies, equipos y ambientes
(hisopado, placas de contacto, aire).

e Estudiantes de ingenieria alimentos,
quimica, microbidlogos y afines




Contenidos

Unidad I: Introduccién al Monitoreo Microbiolégico

Importancia del monitoreo microbiolégico en plantas de
alimentos.

Normatividad aplicable en el monitoreo ambiental.
Métodos convencionales y tendencias actuales.
Clasificacion de microorganismos relevantes en ambientes
de produccion alimentaria.

Factores que influyen en la seleccion de métodos
microbiolégicos.

Unidad II: Estrategias de Muestreo Ambiental

Disefio de estrategias de muestreo ambiental.

Técnicas de muestreo en superficies (equipos y plantas
fisicas).

Métodos  especificos para
microbioldgica.

Identificacion de puntos criticos de control en ambientes
de produccion.
Frecuencia vy
microbiolégico.

monitoreo de flora

representatividad en el muestreo

Unidad Ill: Métodos de Muestreo

Métodos de solucion de enjuague para contenedores y
equipos.

Métodos de contacto para superficies.

Métodos de muestreo microbiolégico del aire

Preparacion de materiales y herramientas de muestreo
Técnicas de almacenamiento y transporte de muestras.

Unidad IV: Precauciones, Limitaciones y Alternativas

Precauciones necesarias en el muestreo microbioldgico.
Limitaciones de los métodos tradicionales y su impacto en
los resultados.

Métodos alternativos de muestreo y analisis.

Factores que afectan la recuperacion microbiolégica en los
métodos.

Innovaciones en técnicas de monitoreo ambiental.

Mas informacion

@ +593 9895 51097

@ asistencia@metrica.com.ec
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Modalidad y
Duracion

e Duracién total: 40 horas
o 24 horas sincrénicas (clases en vivo)
o 16 horas practicas y actividades
aplicadas
e Modalidad: Virtual sincrénica

Diferencial del
curso

e Enfoque en plantas de produccion de

alimentos

e Alineado a normas y auditorias de

inocuidad

e Basado en experiencia de industriay

laboratorio




